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Ficha técnica

SOPHENIA Synthesis 
Sauvignon Blanc  
2024

Región: Gualtallary , Tupungato, Mendoza, Argentina. 
Elaborado y embotellado en la propiedad.

Notas de Cata: Color amarillo verdoso muy brillante. En 
nariz de intensos aromas cítricos, pomelo rosado, maracuyá, 
lima con una interesante nota de ruda. En boca tiene un 
balance encantador floral y cítrico, paladar vibrante y lineal, 
pero con sensación voluminosa aportado por las lías.

Viñedo: 1200m. de altura. Suelos de origen aluvionales, 
de estructura suelta y muy permeables. Selección de 
parcelas por zonas según homogeneidad del 
terreno.Manejos especiales de poda, riego y canopia para 
para mantener su equilibrio natural y obtener uva de la 
más alta calidad.

Vinificación: Cosecha manual a fines de Abril. Selección 
de racimos en viña y mesa de selección a la entrada de la 
bodega de ser necesario. Puesta en tanque de 
fermentación por gravedad. Maceración en frío durante 4 
días. Fermentación mediante levaduras indígenas a 
temperaturas controladas de 25 a 28 C°. Maceración post-
fermentativa por tiempo variable según degustación.

Accolades and Awards:

2023 94 pts. Tim Atkin,  March 2024
2022 94 pts. Tim Atkin,  March 2023
2022 93 pts. James Suckling, March 2023
2022 93 pts. Patricio Tapia, Descorchados 2022
2021 93 pts. Tim Atkin,  March 2022
2020 92 pts. Patricio Tapia, Descorchados 2021
2020 91 pts. James Suckling, March 2021
2019 92 pts. Tim Atkin,  March 2020
2018 94 pts. Patricio Tapia Guía Descorchados 
2018 93 pts. Tim Atkin, Feb 2019
2017 93 pts. Tim Atkin Feb. 2018
2017 93 pts. Patricio Tapia Guía Descorchados 2019
2017 92 pts. James Suckling March 2018
2014 93 pts. Tim Atkin, March 2017
2014 92 pts. James Suckling June 2017
2012 92 pts. Patricio Tapia Guía Descorchados 2016, Sept. 2015

Analytical Data: 

Alcohol: 11.1%     Acidez (g/l):  10.58 
Azúcar (g/l): >1.8      PH: 2.74




