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Región: G ualtallary , T upungato, Mendoz a, A rgentina. 
E laborado y  em botellado en la  propiedad.

Nota de cata: Color rojizo brillante y luego turbidez 
natural y caracteristica, en nariz presenta frutas rojas de carozo 
que recuerda a cerezas y ciruelas, en boca acidez marcada, muy 
refrescante y jugoso propio del Malbec, burbuja fina e integrada.

 Datos analíticos: 

AlcoIol�  12.5� 

Acidez 	g�l
�  5.69

AzÞcar 	g�l
�  5.98 

P)� 3.21

Viñedo: 1200m. de altura. Suelos de origen aluvionales, de 
estructura suelta y muy permeables. Selección de zonas 
franco arenosas Manejos especiales de poda, riego y canopia 
para obtener viñedos equilibrados que den uva  de la más alta 
calidad.

Vinificación: Elaborado mediante método ancestral, 
embotellado al final de fermentación y finalizando la toma de 
espuma con el azúcar natural del  mosto de uva.

Composición varietal: 100% Malbec




