
Equipo enológico:  Joaquin Martín 

Viñedo: 1200m. de altura. Suelos arenosos y pedregosos con 
buen drenaje.

Vinificación: Cosecha manual y transporte en bines plásticos. 
Despalillado y encubado en tanques de acero inoxidable 
mediante gravedad.
Los racimos de Sauvignon Blanc se separan en cinta de selección, 
previo al despalillado y luego se adicionan enteros al tanque de 
fermentación. 
Maceración en frío por tres días y post-fermentativa en base a la 
degustación.
El mosto fermenta con levaduras indígenas.

Crianza: 100% del vino criado en barricas de roble francés 
de 225 lts. durante 12 meses.

Composición: 94% Cabernet Franc | 6% Sauvignon Blanc

Notas de cata: Vino de color violáceo intenso con gran brillo y 
vivacidad. En nariz se destaca por su gran frescura, desarrollando 
notas herbales como tomillo y menta junto a la fruta negra y el 
morrón rojo. La madera acompaña en un segundo lugar 
aportando, sobre todo, estructura y complejidad para afinar los 
taninos y lograr un final prolongado, especiado y herbal.

Datos analíticos: 

Alcohol:    13 8%           

Acidez (g/l):  5.63          

Azúcar (g/l):  <1,8 

PH: 3. 2

Ficha técnica

SOPHENIA 

AntiSynthesis 
Parcela Río Seco 

2023
Región : G ualtallary , T upungato, Mendoz a, A rgentina. 
Elaborado y em botellado en la propiedad.

Accolades and Awards

2023 92 pts. Vinous, September 2024
2023 95 pts. Patricio Tapia Guia Descorchados, 2025 
2023 94 pts. Tim Atkin, 2025
2022 94 pts. Vinous, September 2023
2022 95 pts. Patricio Tapia Guia Descorchados, 2023 
2022 94 pts. Tim Atkin, 2023
2022 93 pts. James Suckling, 2023
2021 94 pts. Patricio Tapia Guia Descorchados, 2022 
2020 94 pts. James Suckling, 2021
2020 94 pts. Patricio Tapia Guia Descorchados 2021 
2020 92 pts. Tim Atkin, 2021
2019 94 pts. Patricio Tapia Guia Descorchados 2020 
2019 92 pts. James Suckling, 2020
2019 92 pts. Tim Atkim, 2020




