
Vinificación: Cosecha manual a �nes de Febrero, 
principios de marzo.  Maceración en frío en la prensa 
para extraer color deseado. Fermentación en tanques 
de acero inoxidable con levaduras seleccionadas a 
temperatura controlada.

Enólogo: Joaquín Martín 

Ficha técnica

ALTOSUR 

Malbec - Rosé
2024

Datos analíticos: 

Alcohol:  12.5%

Acidez (g/l): 5.33              

Azúcar (g/l): 1.8 

PH: 3.4

Región :G ualtallary , T upungato, Mendoz a, A rgentina. 
Elaborado y  em botellado en la  propiedad.

Viñedo: 1200m. de altura. Suelos de origen aluvionales, de 
estructura suelta y muy permeables. Manejos especiales de 
poda, riego y canopia para obtener viñedos equilibrados que 
aporten uvas de la más alta calidad.

 Notas de cata :  Color rosado pálido con notas piel de 
cebolla . En nariz de intensos frutos del bosque, frutilla, 
cereza, mora con interesantes notas minerales. En boca 
es un vino suave, aterciopelado, de gran frescura y 
frutosidad.

Accolades and Awards

2023 90 pts. Patricio Tapia, Descorchados 2024
2022 90 pts. James Suckling, Marzo 2023
2021 90 pts. James Suckling, Marzo 2022
2020 90 pts. James Suckling, Marzo 2021
2018 90 pts. James Suckling, Marzo 2019
2017 91 pts. James Suckling, Abril 2018
2017 89 pts. Patricio Tapia, Descorchados 2018
2016 90 pts. Patricio Tapia Guía Descorchados 2017
2007 Bronze – Int. Wine Challenge 2008
2006 Commended - Decanter World Wine Awards Mayo 2007 
2006 Top 100 Rose – London Wine Fair 2007 Mayo 2007




